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Si parla di chinotto
I’agrume tipico
della Liguria

IL CHINOTTO, bevanda
di largo consumo, & il suc-
co di un agrume tipico del-
la Liguria. E’ un suo patri-
monio. E oggi alcune 1stitu-
zioni della regione punta-
no a valorizzarne e divul-
garne la conoscenza in
campo nazionale. Domeni-
ca 5 dicembre dalle 10,45
in sala consiliare, a Lerici,
la societa Marittima di Mu-
tuo Soccorso e la “Confra-
ternita del chinotto” di Ge-
nova Sestri Ponente, orga-
nizzano, con il supporto
della Pro Loco di Lerici,
con il patrocinio del Comu-
ne, Slow Food e La Consul-
ta, un incontro sul Chinot-
to, da titolo: “ Il chinotto,
agrume tipico dell’area li-
gure, usi, coltura e cultu-
ra”. Il chinotto ¢ un gﬁm-
me originario della
chia, conosciuto dai pil so-
lo come bibita.
Da secoli ¢ coltivato in Li-
fu.ria, prevalentemente nel-
léj zona di Slavona. i
’un piccolo agrume simi-
le all’p arancia, ma molto
amaro, per cui ¢ da sempre
solo utilizzato per.bibite,
sciroppi, marmellate, can-
diti, tutti prodotti di alto li-
vello. E’ un Presidio Slow

Food, e la sua coltivazione -

¢ esclusiva della Provincia
di Savona, dove viene uti-
lizzato per bibite ma anche
per prodotti di alta pastic-
ceria. La Confraternita del
Chinotto, come la Maritti-
ma, fa parte della Consulta
Ligure e si occupa di ];;re-
servare tutto cio che ha a
che fare con la Liguria, spe-
cialmente la storia delle
coltivazioni agricole tipi-

che.
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